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U 2 APERITIFS DE VOTRE BOUCHER



- TOASTS REGAL

TOASTS REGAL
187€ / PIECE (PLATEAU DE 20 PIECES - 5 VARIETES) | REF. 4025
Sur une petite tartine de pain meelleux et savoureux:

Crevettes roses / Saumon fumeé / Tomate-mozzarella / Jambon
cru/ Terrine campagnarde.

DUO DE TRANCHES DE PATE RIESLING
203 € /PIECE (PLATEAU DE 20 PIECES - 2 VARIETES) | REF. 4024

Mini tranches de pateé Riesling cocktail classique.
Mini tranches de pate Riesling au foie gras et éclats de pistache.

T

TOASTS GOURMETS
2.26€ / PIECE (PLATEAU DE 20 PIECES - 5 VARIETES) | REF. 4023

Sur une petite tartine de pain meelleux et savoureux:

Brie affiné et noix / Spiralée de carpaccio de beuf et brousse
alaroquette / Mousse de foie gras et gelée de fraises / Duo de
saumon fumé et rillette / Ballotine de volaille aux pistaches.

DE PATE RIESLING

PETITS TOASTS &
MINI TRANCHES
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RRINES FROIDES

4.45€ / PIECE (BOITE DE 8 PIECES - 4 VARIETES) | REF. 4031

Bavarois de chou-fleur. queue d'écrevisse et ciboulette.
Mousse au chevre, LISANTO et radis rose.

Mousse de saumon fume. baies roses et créme de Raifort,
Salade de poireaux croquante. créme montée aux senteurs de truffe.
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= MINI ECLAIRS
) (o= o 229€ / PIECE (PLATEAU DE 20 PIECES - 4 VARIETES) |
(= - °5 Ll REF. 4003
— l— Purée de petits pois LISANTO / Saumon gravlax /
< ) o Houmous patate douce / Dinde tandoori.
— L . Z
e O 2 CRUDITES &DIPS
— : m 3060€ / PANIER DENVIRON 100 PIECES | REF. 4010
Z w Assortiment de crudités fraiches du marché dans leur
— m panier en bois.

Pour accompagner : sauce fromage blanc aux fines herbes

z - < et houmous.




CRUDITES & DIPS



PAINS SURPRISE

Un pain surprise classique comporte 60 palets gourmands.

CAMPAGNARD
55.30€ /PIECE | REF. 4021

Sélection de charcuteries maison: jambon cru / jambon cuit /
salami / paté de campagne.

SAVEUR
6100€ / PIECE | REF. 4018

Jambon cru avec parmesan / Jambon cuit / Rémoulade d'ceuf /
Salami persil / Paté de campagne / Fromage aux herbes.

TOSCAN
66,60€ / PIECE | REF. 4022

Charcuteries italiennes / Mozzarella-pesto / Ricotta-tomates
/ Aubergines / Poivrons.




UNE BOUCHEE PAR CI. UNE BOUCHEE PAR LA

PAIN SURPRISE CAMPAGNARD






MAURICETTES
& BRIOCHINES

BRIOCHINES

BRIOCHINES
3,16€ / PIECE (PLATEAU DE 20 PIECES - 5 VARIETES) | REF. 4004

Jambon LISANTO / Salami / Brie aux noix / Poulet au curry /
Tomate-mozzarella.

MAURICETTES
3.62€ / PIECE (PLATEAU DE 20 PIECES - 4 VARIETES) | REF. 4017
Saumon fumeé. betterave chiogga et créme Raifort / Végétarienne

(lequmes croquants rémoulade) / Chévre au lard frit et compotée
d'oignons rouges au sirop d'érable / Pain Bagnat revisité.



APERITIFS A CHAUFFER

PETITS FEUILLETES
158 € / PIECE (PLATEAU DE 12 PIECES - 6 VARIETES)
REF. 4001

Mini croque-monsieur classique.
Muffin mais.
Chocolatine tomate olive.
Chocolatine volaille curry,
Gougeére emmenthal.
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APERITIFS A CHAUFFER

AMUSE-BOUCHES
170€ / PIECE (PLATEAU DE 18 PIECES - 6 VARIETES)
REF. 4002

Mini croissant au jambon.
Mini flammenkche,
(Quichette lorraine.
Quichette duo de saumon.
Mini pizza artichaut et jambon,
Feuilleté aux épinards.
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ZEGUE/ARDUISE DEZPERSUNNES | REF.5012
£y '_s ~_Jambon cru LISANTO (4 tranches).

*x.;; _.Jambon cuit paysan (2 tranches).
e Noix dejombon braisee au miel (2 tranches).
YT Pate de campagne (2 x 1/2 tranche).

G -(]anonsqrelots cornichons, radis croquants.

¥



‘I 8 APERITIFS DE VOTRE BOUCHER

.

L
S I &
-',"i‘;-‘

2, _“é’i p'l‘ﬁnﬂ’blsm PARTAGERR‘?'WIRE AMIS
: L . P '.....'!'-I-.""-"m!_ﬂ:-‘

ARDOISE A PARTAGER «AU COIN DE LA CHEMINEE »
2260€ / ARDOISE DE 2 PERSONNES | REF.5011

Jambon cru LISANTO (6 tranches).

Jambon cuit paysan (2 tranches).

Jambon cuit braisé (2 tranches).

Oignons grelots. cornichons. radis croquants.

ARDOISE A PARTAGER «EVENTAIL DU CHARCUTIER »

29.90€ / ARDOISE DE 2 PERSONNES | REF.5004
Jambon cru LISANTO (4 tranches).

Noix de jombon braisée au miel (2 tranches).
Roastbeef (4 tranches).

Péte de campagne (2 x 1/2 tranche).
Jambonnette de volaille rdtie (2 pieces).

Péte Riesling individuel coupé en deux (1 piéce).
Oignons grelots. cornichons. radis croquants.

ARDOISES
APARTAGER

1



ARDOISE A PARTAGER «TERROIR »
36.70€ / ARDOISE DE 2 PERSONNES | REF. 4204

Jambon cru LISANTO (4 tranches).
Tendre rdti de veau (4 tranches).
Noix de jambon braisée au miel (2 tranches).
Filet de truite fumee (2 pieces)
Pate Riesling au foie gras et éclats de pistache (4 tranches).
Palet chaud-froid de volaille (2 pieces).
Oignons grelots, cornichons. radis croquants.

ARDOISE A PARTAGER « TOSCANE »
36.70€ / ARDOISE DE 2 PERSONNES | REF. 4203

Salami italien séché a l'air (10 tranches).
Porchetta (2 tranches).
Jambon cru LISANTO (4 tranches).
Mortadelle (4 tranches).
Roulé de veau facon Vitello Tonnato (2 piéces).
Saumon confit & lhuile d'olive (2 piéces).
Tomates sechées. rochers de parmesan. radis croquants.

ARDOISE A PARTAGER «NORDIQUE »
4060€ / ARDOISE DE 2 PERSONNES | REF. 4205

Délicates boulettes roties et leur marmelade dairelles
(4 pieces).
Roastbeef (4 tranches),
Réti de dinde aux airelles (2 pieces).
Duo de saumon. facon gravlax et fumé maison (2 + 2 tranches).
Rillettes de truite fumee (2 pieces).
Oignons rouges. créme de Raifort, radis croquants .
citron jaune et autres pickles maison.
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Nous vous invitons & consulter nos vendeurs en boucherie
concernant nos salades pour accompagner vos buffets.

)

BUFFET «CREATION»
36,20€ / PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | REF. 5001

Jambon cru LISANTO,

Morceaux de roti de beeuf laqué au sésame torréfie,
Magret de canard en gelée de griottes.

Tendre roti de veau aux pistaches.

Effeuillé de Saint-Jacques sur son bavarois de céleri et chataignes.
Truite fumée,

Rati de volaille aux écrevisses.

Frittata aux épinards.

Terrine bicolore de carottes orange et cumin.

Sauce Raifort.

Capres & queue et radis rondelle.

BUFFETS &
CONVIVIALITE

BUFFET «CREATION »

—



BUFFET «HERITAGE »
22.00€ / PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | REF.5002

Jambon cru LISANTO Marque Nationale 12 mois.
Tendre roti de veau,
Noix de jambon braisée au miel.
Filet de truite fumee,
Salade de beuf «Feierstengszalot » maison.
Galantine de pintade & la pistache.
Terrine de [équmes.
Rillette de saumon & la coriandre et aux baies roses.
Oignons grelot. cornichons. radis croquants.
Créme Raifort, sauce cocktail

BUFFET «MEDITERRANEEN »
28.70€ / PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | REF.5003

Coppa.

Pancetta séchee |l air,
Jambon LISANTO secheé & lair.
Authentique mortadelle.
Saumon confit & [italienne.
Veau facon Vitello Tonnato.
Pissaladiere.

Millefeuille tomate-mozzarella.
Cubes de polenta et tomate sechée.
Terrine de rouget & I'escabéche.
Lequmes grillés a lhuile.
Radis croquants. capres a queue. sauce aioli. créme de pesto
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SOUPES

BISQUE ET SALPICONS DE HOMARD
12.70€ / BOUTEILLE DE 500 ML (23.60€/L) | REF.5501

CONSOMME DE BCEUF ET BRUNOISE DE LEGUMES
9.40€ / BOUTEILLE DE SO0 ML (17.40€/L) | REF.5504
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ENTREES

EFFEUILLE DE SAINT-JACQUES
1410€ / PERSONNE | REF. 4229

Effeuillé de Saint-Jacques. bavarois de chataigne et céleri.

TRILOGIE DE SAUMON
16.40€ / PERSONNE (A PARTIR DE 2 PERSONNES) | REF. 4230

Darne confite & [huile
Darne en Bellevue
Gravlax (2 tranches)
Sauce cocktail + gravlax

EFFEUILLE DE CRABE DES NEIGES
18.60€ / PERSONNE | REF. 4231

Effeuillé de crabe des neiges. mascarpone et huile de vanille.

TOMATES CREVETTES
3190/ PLATEAU DE 6 PIECES | REF. 4218

Tomate aux crevettes roses et grises.
sauce cocktail.
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BOUCHEE DE LA MER

LE POISSON,

CONTRE VENTS

r

& MAREES

BOUCHEE DE LA MER
15.20€ / PERSONNE | REF. 4477

Vol-au-vent composé de noix de pétoncle. saumon et lieu noir.

FILET DE BAR
17.90€ / PERSONNE | REF. 4421

Filet de bar roti sur peau. a la compotée de fenouil et léger velouté
au safran.

SAINT-PIERRE
1910€ / PERSONNE | REF. 4418

Filet de Saint-Pierre lentement cuit et sa sauce homardine.

ROSACE DE SOLE
2020€ / PERSONNE | REF. 4444

Rosace de sole-limande farcie d'une mousseling aux écrevisses.
squce aurore.

PAELLA A PARTAGER
2250€ / PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | REF. 4716

Paélla Valenciana composée de riz safrané. morceaux de porc.
pilons de poulet, calamars. crevettes et chorizo.



VOLAILLE

EMINCE TIKKA MASSALA
1750€ / PERSONNE | REF. 4478

Morceaux de poulet marinés au yaourt et épices indiennes
(tandoori et cumin).

COLOMBO DE VOLAILLE
1750€ / PERSONNE | REF. 4479

Eminceé de volaille colombo (curcuma. cumin, coriandre.
fenugrec et piment fort).

FILET DE POULET FERMIER
19.80€ / PERSONNE | REF. 4425

Filet de poulet fermier farci mozzarella-pesto
et tomates confites. créme al ail.

SUPREME DE PINTADE LABEL ROUGE
19.80€ / PERSONNE | REF. 4426

Supréme de pintade Label Rouge. lentement roti.
aujus de Porto.

MAGRET DE CANARD
2150€ / PERSONNE | REF. 4472

Magret de canard rdti sur peau, sauce orange et gingembre.




SISURPRENANT POUR LE PALAIS

MAGRET DE CANARD



ANE PAS MANQUER

CARRE D'AGNEAU

i




VIANDE

ROTI DE PORC ORLOFF
1570€ / PERSONNE (A PARTIR DE 2 PERSONNES) | REF. 4446

Traditionnel rdti de porc Orloff.
créme aux champignons de Paris.

RAGOUT DE PORC AUX ABRICOTS ET PRUNEAUX
19.80€ / PERSONNE | REF. 4480

Morceaux de porc cuits en ragodt
avec des abricots et des pruneaux meelleux.

ROTI DE VEAU ORLOFF
2310€ / PERSONNE (A PARTIR DE 2 PERSONNES) | REF. 4447

Traditionnel roti de veau Orloff,
créme aux champignons de Paris.

CARRE D' AGNEAU
26.60€ / PERSONNE | REF. 4423

Carré d'agneau de lait roti.
jus de cuisson & ail confit et thym.
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MEDAILLONS DE VEAU

28,70€ / PERSONNE | REF. 4474

Medaillons de veau ratis aux morilles.




CROUTES

NOIX DE JAMBON PRE- TRANCHEE EN CROUTE.
SAUCE DUCHESSE
17.10€ / PERSONNE (A PARTIR DE 3 PERSONNES) | REF.3962

ROTI DE PORC ORLOFF EN CROUTE,
CREME AUX CHAMPIGNONS DE PARIS
17.10€ / PERSONNE (A PARTIR DE 3 PERSONNES) | REF. 3964

JAMBON DE PORCELET EN CROUTE,
SAUCE DUCHESSE
17.80€ / PERSONNE (A PARTIR DE 6 PERSONNES) | REF. 3963

ROTI DE VEAU ORLOFF EN CROUTE,
CREME AUX CHAMPIGNONS DE PARIS
25]0€ /PERSONNE (A PARTIR DE 3 PERSONNES) | REF. 3965
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32 10 /PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | ntrﬁ



FEUILLETES

Tous nos feuilletés sont accompagnés de sauces au choix:
sauce Porto, poivre ou bordelaise.

FILET MIGNON DE PORC EN PATE FEUILLETEE
2220€ / PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | REF.3958

FILET DE BCEUF EN PATE FEUILLETEE
29,708 / PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | REF. 3956

FILET DE BGEUF WELLINGTON EN PATE FEUILLETEE
(FARCE AUX CHAMPIGNONS)
3250€ / PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | REF. 3957

PETITS GOURMETS

BLANC DE POULET, SAUCE DUCHESSE. POMMES DE TERRE.
HARICOTS VERTS AUX ECHALOTES
1020€ /ENFANT | REF. 4432

GOUJONNETTE DE SOLE LIMANDE. RIZ PILAF,
BROCOLIS AUX AMANDES
12.10€ /ENFANT | REF. 4434
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La gamme de rotis présentée dans cette brochure
n'est pas exhaustive.

Pour votre plus grand plaisir.
une sélection d'autres rotis plus délicieux les uns que les autres
est a votre disposition dans nos boucheries.

Parlez-en a votre artisan-boucher
qui est a votre disposition pour vous conseiller
en fonction de vos envies et de vos godts.
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 CR0TI DE DINDE AUX FIGUES

PINTADE DESOSSEE AUX MORILLES
PRIX AUKILO A DEMANDER AU MAGASIN SELON SAISON
REF.3864

Accompagnée d'un haché aux légumes. de morilles. de pistaches.
de cognac pour rehausser le goGt et de lard maigre pour décorer.

ROTI DE DINDE AUX FIGUES
PRIX AUKILO A DEMANDER AU MAGASIN SELON SAISON
REF.3865

Dinde farcie aux Iégumes. girolles. cognac. lardons. pistaches et
lard maigre fumé en décoration.

PINTADE & DINDE
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MAGRET DE CANARD FARCI
PRIX AUKILO A DEMANDER AU MAGASIN SELON SAISON
REF. 3866

Magret de canard. abricots et pruneaux coupés en petits
morceaux. farce aux légumes et cognac pour rehausser le godt.

MELON D'AGNEAU AUX TOMATES SECHEES
PRIX AUKILO A DEMANDER AU MAGASIN SELON SAISON
REF. 3867

Epaule d'agneau désossee farcie de legumes. persil. ail. tomates
sechées a lhuile et de tranches de jambon cru.
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RABLE DE LAPIN AUX PRUNEAUX
PRIX AUKILO A DEMANDER AU MAGASIN SELON SAISON
REF. 3868

Rable de lapin désosse farci aux Iégumes et pruneaux émincés
accompagné de romarin.

POITRINE DE VEAU FORESTIERE
PRIX AUKILO A DEMANDER AU MAGASIN SELON SAISON
REF.3869

Veau farci. morilles. girolles. cognac pour rehausser le got.
En décoration. barde. girolles. morilles. tomates et pousses vertes.
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POITRINE DE VEAU FARCIE
PRIX AUKILO A DEMANDER AU MAGASIN SELON SAISON
REF. 3853

De belles tranches de veau farcies aux legumes et barde de
poireau et carottes.

PRIX AUKILO A DEMANDER AU MAGASIN SELON SAISON
REF. 3856

Carré de veau désossé, emmenthal. jambon cuit braisé
et fromage rapé.
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POITRINE DE VEAU FARCIE
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FECULENTS

PLEIN DE SAVEURS

% LOMPOTEE DE LENTILLES VERTESS

MINI POMMES DE TERRE AUX LARDONS
410€/PERSONNE | REF. 4915

ECRASEE DE POMMES DE TERRE A L'HUILE D'OLIVE
410€ / PERSONNE | REF. 4955

GRATIN DAUPHINOIS
490€ / PERSONNE | REF. 4911

COMPOTEE DE LENTILLES VERTES
450€ / PERSONNE | REF. 4957

FINGER DE POLENTA
480€ / PERSONNE | REF. 4958

ECRASEE DE POMMES DE TERRE AUX TRUFFES
5.20€ / PERSONNE | REF. 4956






LEGUMES

TOMATES PROVENCALES
400€ / PERSONNE | REF. 4931

FRICASSEE DE LEGUMES
400€ / PERSONNE | REF. 4907

FAGOTS DE HARICOTS VERTS
4,90€ / PERSONNE (2 FAGOTS) | REF. 4943

CAROTTES GLACEES
5.30€ / PERSONNE | REF. 4927

PIPERADE DE LEGUMES
550€ / PERSONNE | REF.4959

CHOU-FLEUR VERT AUX FRUITS SECS
570€ / PERSONNE | REF. 4960




POUR ACCOMPAGNER LA VIANDE

TRIO TERRE
7.20€ / PERSONNE | REF. 4937

Mini pommes de terre aux lardons.
tomate provencale et poélée de légqumes au beurre.

DUO CAMPAGNARD
8.20€ / PERSONNE | REF. 4941

Gratin dauphinois et fagots de haricots verts.

POUR ACCOMPAGNER LE POISSON

TRIOMER
8.20€ / PERSONNE | REF. 4938

Risotto safrané. brocolis au beurre et carottes glacees.




SAINE & COLOREE

PIPERADE DE LEGUMES



5 6 FONDUES & PIERRADES

f@lb%;m
Pieviades



Alachat d'un kilo de viande pour fondue ou pierrade, nous
vous offrons un assortiment de nos délicieuses sauces maison
en accompagnement (aioli. cocktail. curry et bourguignonne).

FONDUE BOURGUIGNONNE
4540€ /K6 | REF.3902

Viande maturée pendant 4 a 3 semaines. coupeée. trés tendre
et savoureuse.
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FONDUE, PIERRADE & BOUILLON

APARTIR DE 2 PERSONNES

ATachat d'un kilo de viande pour fondue ou pierrade,
nous vous offrons un assortiment de nos délicieuses sauces maison en accompagnement

PIERRADE DU CHEF
Mignon de veau. filet de beeuf
300 g/ personne
3919-Plateau 2 p.- 46.60 € pc
3920 - Plateau 4 p.- 88.90 € pc
3921-Plateau 6 p.- 133.40 € pc

(aioli, cocktail, curry et bourguignonne).

PIERRADE PRESTIGE
Beeuf. canard. supréme de caille
300 g/ personne
3922 - Plateau 2 p.- 36.30 € pc
3923 - Plateau 4 p.-69.50 € pc
3924 - Plateau 6 p.- 104.00 € pc
Disponibilité sous 72h

PIERRADE TRADITION
Beeuf, veau, dinde
300 g/ personne
3910 - Plateau2 p.- 28.70 € pc
3911-Plateau 4 p.- 93.00 € pc
3912 - Plateau 6 p.- 82.40 € pc

PIERRADE TRADITION MARINEE
Beeuf, veau, dinde marinés
300 g/ personne
3913 - Plateau 2 p.- 2960 € pc
3914 - Plateau 4 p.- 56.30 € pc
3915 - Plateau 6 p.- 84.60 € pc

PIERRADE MINI GOURMET
Petits cocktails
10 piéces / personne
3916 - Plateau 2 p.- 31.20 € pc
3917 - Plateau 4 p.- 99.60 € pc
3918 - Plateau 6 p. - 89.40 € pc
Disponibilité sous 72h

FONDUE CHINOISE

Beeuf, dinde, veau

300 g/ personne
3925 - Plateau 2 p.- 33.60 € pc
3926 - Plateau 4 p.-64.50 € pc
3927 - Plateau 6 p.- 96.40 € pc

Bouillon pour fondue chinoise
3901-1560€/235L

FONDUE DE LA MER
Poissons variés
3908 - 36.40 € / plateau
600 g pour 2
Disponibilité sous 72h

RACLETTE PARTY
3 sortes de fromages
7013 -3980 € / plateau
8004
Disponibilité sous 72h

FONDUE DU JARDIN
Legumes frais variés
3909-19.70 € / platequ
690 g pour 2
Disponibilité sous 72h
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ENTREES & SOUPES HIVERNALES

POUR SE RECHAUFFER

AU COIN DU FEU

SOUPE DE POTIRON
6.70€ / POT DE 400 ML | REF.5532

Créme de potiron aux éclats de marrons.

SOUPE DE POIS CASSES
8.50€ / POTDE 400 ML | REF.5031

Potage facon Saint-Germain.

CREME DE MOULES
12.00€ / BOUTEILLE DE 500 ML (22.20€/L) | REF.5509

Créme de moules au safran. brunoise de légumes.

SOUPE GOULASCH
8.00€ / POT DE 400 ML | REF.5029

Fins morceaux de beeuf et coquillettes.

FOIE GRAS DE CANARD 2 TRANCHES
179.80€ /KG | REF. 4210

Foie gras de canard cuit au naturel.

COQUILLE SAINT-JACQUES
16.00€ / PERSONNE | REF. 4409

Saint-Jacques. poisson blanc. crevettes. sauce veloutée.



6 2 PETITS PLATS D'HIVER

PETITS PLATS

CUISINES HIVERNAUX

DINDE FERMIERE ROTIE FARCIE AUX MARRONS ET SON JUS
2100€ / PERSONNE (A PARTIR DE 6 PERSONNES) | REF. 4411

ROTI DE DINDE FARCI AUX MARRONS ET SON JUS
2160€ / PERSONNE (A PARTIR DE 3 PERSONNES) | REF. 4481

FILET DE CANARD ROTI. CASSIS EN SUCRE-SALE
2210€ / PERSONNE | REF. 4428

GIGUE DE CHEVREUIL ROTIE. JUS REDUIT AUX AIRELLES
2560€ / PERSONNE | REF. 4453

MEDAILLONS DE MARCASSIN SAUCE POIVRADE
2590€ / PERSONNE | REF. 4460

MEDAILLONS DE BICHE AU POIVRE VERT
32.80€ / PERSONNE | REF. 4438

CIVET DE MARCASSIN A L'ANCIENNE
4420€ /KG | REF.4403

CIVET DE CHEVREUIL GRAND VENEUR
58,70€ /KG | REF. 4406



ENFIN A LA MAISON!

" GIGUE DE CHEVREUILROTIE,
JUS REDUIT AUX AIRELLES j



PARTAGEONS LE MEME PLAT

CHOUCROUTE ROYALE
20.80€ / PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | REF. 4704

Traditionnelle choucroute cuisinée. accompagnée de collet
de porc. lard. saucisses. quenelle de foie et pommes de terre.

CHOUCROUTE DE LA MER
2190 € / PERSONNE (A PARTIR DE 4 PERSONNES) | REF. 4482

Chou cuisiné accompagné de saumon. sandre. crevettes.
moules et sauce au vin blanc.

GARNITURES HIVERNALES

1/2 POIRE ET MARMELADE D' AIRELLES
3.10€ / PERSONNE | REF. 4919

CHOU ROUGE BRAISE AU VIN ROUGE ET EPICES DOUCES
1170€ /KG | REF. 4906

1/2 POMME ET MARMELADE D' AIRELLES
360€ / PERSONNE | REF. 4953

SPAETZLES SAUTEES AU BEURRE
5,00€ / PERSONNE | REF. 4929

CHOU DE BRUXELLES AUX LARDONS ET ANCHOIS
560€ / PERSONNE | REF. 4961

LE DUO D'AUTOMNE
6.50€ / PERSONNE | REF. 4935

Spaetzles sautées au beurre noisette
et chou rouge braisé au vin rouge et épices douces.




Nes condilicnsy
venle

DELAIS DE COMMANDE

Selon la disponibilité des produits, le délai de commande peut varier
de 24 472 heures (jours ouvrables), sauf mention contraire.

En période de fétes de fin d'année ou en fonction des disponibilités du marche,
nous nous réservons le droit de modifier les délais de commande.

COMMENT COMMANDER ?

Vous pouvez aussi commander par téléphone au +352 39 96 301
ou directement dans votre boucherie.
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CATEGORIE

APERITIFS
DE VOTRE
BOUCHER

ARDOISES A
PARTAGER

BUFFETS

POTAGES

ENTREES

APARTAGER

PLATS
CUISINES

NOS CONDITIONS DE VENTE

PAGE

p3
p3
p.3
p4
pb
pb
p8
p8
p8
pll
pll
p.l2
p13
16
p.18
p.18
p19
p19
p19

p22
p23

p.23

P29
p2d
p.26
p.26
p.26
p.26
p29
p29
p.29
p.29
p.29
p.50

REF.
4025
4024
4023
4031
4003
4010
4021
4018
4022
4004
4017
4001
4002
3012
9004
301
4204
4203
4205

3001
3002

9003

5504
5501
4229
4230
4231
4218
471
477
4421
4418
4444
4478

NOM DU PRODUIT

TOAST REGAL

DUO DE TRANCHES PATE RIESLING
TOASTS GOURMETS

VERRINES FROIDES

MINI ECLAIRS

CRUDITES ET DIPS

PAIN SURPRISE CAMPAGNARD
PAIN SURPRISE SAVEUR

PAIN SURPRISE TOSCAN
BRIOCHINES

MAURICETTES

PETITS FEUILLETES
AMUSE-BOUCHES

ENTRE AMIS

EVENTAIL DU CHARCUTIER

AU COIN DE LA CHEMINEE
TERROR

TOSCANE

NORDIQUE

CREATION
HERITAGE

MEDITERRANEEN

CONSOMME DE BEUF BRUNOISE DE LEGUMES
BISQUE ET SALPICONS DE HOMARD
EFFEUILLE DE SAINT-JACQUES
TRILOGIE DE SAUMON

EFFEUILLE DE CRABE DES NEIGES
TOMATE CREVETTES

PAELLA VALENCIANA

BOUCHEE DE LA MER

FILET DE BAR

SAINT-PIERRE

ROSACE DE SOLE LIMANDE

EMINCE TIKKA MASSALA

DELAI

48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
24h
24h
24h
48h
48h
48h

48h
48h

48h

48h
48h
48h
48h
48h
48h
72h
48h
48h
48h
48h
48h

MINIMUM DE COMMANDE

Plateau de 20 pieces (5 variétes)

Plateau de 20 pigces (2 variétes)

Plateau de 20 pigces (3 variétés)

Bofte de 8 pieces (4 varietes)

Plateau de 20 piéces (4 variétés)

I panier de 100 piéces + 2 sauces

1 pain surprise de 60 palets gourmands

1 pain surprise de 60 palets gourmands
1pain surprise de 60 palets gourmands
Plateau de 20 pieces (5 varietes)

Plateau de 20 pigces (4 variétés)

Plateau de 12 piéces (6 variétes)

Plateau de 18 pieces (6 varietes)

1ardoise pour 2 - sans salade. ni féculent
Tardoise pour 2 - sans salade. ni féculent
Tardoise pour 2 - sans salade. ni féculent
1 ardoise pour 2 - sans salade. ni féculent
1ardoise pour 2 - sans salade. ni féculent
1ardoise pour 2 - sans salade. ni féculent

Commande a partir 4 personnes
Livré sans salade d'accompagnement

Commande & partir de 4 personnes
Livré sans salade d'accompagnement

Commande & partir de 4 personnes
Livré sans salade d'accompagnement

Bouteille de 500 ml

Bouteille de 500 ml

Commande a partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande & partir de 2 personnes
Plateau de 6 pieces

Commande a partir de 4 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande & partir de 2 personnes
Commande & partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes

Commande a partir de 2 personnes

PRIX

187€ / piéce
2.03€ / piece
2.26€ / piéce
4.45€ / piece
2.09€ / piece
3060€ / panier
39.50€ / piéce
61.00€ / piéce
66.60€ / piece
3.16€ / piece
362€ / piéce
1.98 € / piéce
1.70€ / piece
2660€ / ardoise
2990€ / ardoise
2260€ / ardoise
36.70€ / ardoise
36.70€ / ardoise
4060€ / ardoise

36.20€ / personne
22.00€ / personne

28.70€ / personne

9.40€ /500 ml
12.70€ /500 ml
14.10€ / personne
16.40€ / personne
18.60€ / personne
3190€ / plateau
22.50€ / personne
1520 € / personne
1790€ / personne
19.10€ / personne
2020¢€ / personne
17.50€ / personne



CATEGORIE

PLATS
CUISINES

CROOTES

FEUILLETES

PETITS
GOURMETS

ROTIS

FECULENTS

LEGUMES

CATEGORIE

PAGE

p.30
p.30
p30
p30
p33
p33
p33
p.33
p.34
p.36
p.36
p.36
p.36
p.38
p.39
p.39

p.39

p.39
p.39
p43
p43
pA44
pA44
pAT7
p47
p48
p48
p.9l
p.dl
p.dl
p.dl
p.dl
p.91

p.33
p.d3
PAGE

REF.
4479
4425
4426
4472
4480
4446
4447
4425
4474
3962
3964
3965
3963
3959
3956
3956

3957

4452
4434
3864
3865
3866
3867
3868
3869
3853
3856
4915
4955
4911
4957
4938
4936

4931
4907
REF.

NOM DU PRODUIT

COLUMBO DE VOLAILLE
FILET DE POULET FERMIER

PINTADE LABEL ROUGE

MAGRET DE CANARD

RAGOOT DE PORC AUX ABRICOTS/PRUNEAUX
ROTI DE PORC ORLOFF

ROTI DE VEAU ORLOFF

CARRE D'AGNEAU

MEDAILLONS DE VEAU

NOIX DE JAMBON PRE-TRANCHEE EN CRODTE
ROTI DE PORC ORLOFF EN CRODTE

ROTI DE VEAU ORLOFF EN CRODTE

JAMBON DE PORCELET EN CROOTE

FILET MIGNON DE VEAU EN PATE FEUILLETEE
FILET MIGNON DE PORC EN PATE FEUILLETEE
FILET DE BCEUF EN PATE FEUILLETEE

FILET DE BEUF WELLINGTON EN PATE FEUILLE-
TEE (FARCE CHAMPIGNONS)

BLANC DE POULET

GOUJONNETTE DE SOLE LIMANDE

PINTADE DESOSSEE AUY MORILLES

ROTI DE DINDE AUX FIGUES

MAGRET DE CANARD FARCI

MELON D'AGNEAU AUX TOMATES SECHEES
RABLE DE LAPIN AUX PRUNEAUX

POITRINE DE VEAU FORESTIERE

POITRINE DE VEAU FARCIE

ROTI DE VAU ORLOFF

MINI POMMES DE TERRE AUX LARDONS
ECRASEE DE POMMES DE TERRE HUILE DOLIVE
GRATIN DAUPHINOIS

COMPOTEE DE LENTILLES VERTES

FINGER DE POLENTA

ECRASEE DE POMMES DE TERRE AUX TRUFFES

TOMATES PROVENCALES
FRICASSEE DE LEGUMES
NOM DU PRODUIT

DELAI

48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
48h
72h
72h
72h
72h
48h
48h
48h

48h
48h
48h
48h
48h
24h
24h
24h
24h
24h
48h
48h
48h
48h
48h
48h

48h
48h
DELAI

MINIMUM DE COMMANDE

Commande a partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande a partir de 3 personnes
Commande & partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande & partir de 3 personnes
Commande a partir de 3 personnes
Commande a partir de 3 personnes
Commande a partir de 6 personnes
Commande a partir de 4 personnes
Commande a partir de 4 personnes
Commande a partir de 4 personnes

Commande & partir de 4 personnes

Commande a partir de 2 personnes

Commande & partir de 2 personnes

PRIX

17.50€ / personne
1980€ / personne
1980€ / personne
2150 € / personne
1980€ / personne
15.70€ / personne
25.10€ / personne
26.60€ / personne
28.70€ / personne
17.10€ / personne
1710 € / personne
25.10€ / personne
17.80€ / personne
32.10€ / personne
22.20€ / personne
29.70€ / personne

32.50€ / personne

10.20€ / enfant
12.10€ / enfant

Prix au kilo & demander au magasin selon saison

Prix au kilo & demander au magasin selon saison

Prix au kilo & demander au magasin selon saison

Prix au kilo & demander au magasin selon saison

Prix au kilo & demander au magasin selon saison

Prix au kilo & demander au magasin selon saison

Prix au kilo & demander au magasin selon saison

Prix au kilo & demander au magasin selon saison

Commande & partir d'1 personne
Commande & partir d'1 personne
Commande a partir d'1 personne
Commande & partir d'1personne
Commande & partir d'1 personne
Commande & partir d'l personne

Commande & partir d'1 personne
2 . tomates / personne

Commande & partir d'l personne

MINIMUM DE COMMANDE

410€ / personne
410€ / personne
490€ / personne
4.50¢€ / personne
480¢€ / personne
5.20€ / personne

400€ / personne
400€ / personne

PRIX
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LEGUMES

ACCOMPA-
GNEMENT
VIANDE ET
POISSON

ENTREES
ET SOUPES
DHIVER

PETITS
PLATS
DHIVER

PLATS
DHIVER A
PARTAGER

GARNI-
TURES
DHIVER

NOS CONDITIONS DE VENTE
pS3 | 4943  FAGOTS DE HARICOTS VERTS
p53 | 4927  CAROTIES GLACEES
p53 | 4959 PIPERADE DE LEGUMES
pS3 | 4960  CHOU-FLEUR VERT AU FRUITS SECS
p54 4957  TRIOTERRE
p54 4941  DUOCAMPAGNARD
p54 493  TRIOMER
pS7 | 3902  FONDUE BOURGUIGNONNE
p58 | 3901  BOUILLON FONDUE CHINOISE
p58 | 3919 PIERRADE DU CHEF
p6l | 5552  SOUPEDEPOTIRON
pbl | 5505  SOUPEDEPOIS CASSES
pbl | 5509  CREME DE MOULES
pbl | 5508  SOUPEGOULASCH
p6l | 4210 FOIE GRAS DE CANARD 2 TRANCHES
p6l | 4409 COQUILLE SAINT-JACOUES
02 4l gIUNND‘EJIEEHMIEREHﬁTIEFAHEIEMAHHONSET
p62 4481  ROTIDE DINDE FARCI AUX MARRONS ET SON JUS
p62 4428  FILET CANARD ROTI CASSIS EN SUCRE-SALE
22 4453 gllglEJELI]EES CHEVREUIL ROTIE, JUS REDUIT AUX
p62 4460  MEDAILLONS DE MARCASSIN SAUCE POIVRADE
p62 4438  MEDAILLONS DE BICHE AU POIVRE VERT
p62 4403 | CIVET DE MARCASSIN A LANCIENNE
p62 4406 | CIVET DE CHEVREUIL GRAND VENEUR
p64 | 4704  CHOUCROUTE ROYALE
p64 | 4462  CHOUCROUTE DELAMER
p64 | 4919 1/2POIRE ET MARMELADE DAIRELLES
264 4906 EHBEEEUUGEBRAISEAUVINRUUGEETEPIEES
p64 | 4955 1/2POMME ET MARMELADE DARELLES
p64 | 4929 SPAETZLES SAUTEES AU BEURRE
p64 | 4961 CHOUDE BRUXELLES LARDONS ANCHOIS
p64 | 4935  DUODAUTOMNE

48h

48h
48h
48h
48h
48h
48h
24h
48h

72h

48h
48h
48h
48h
72h
72h

72h
48h

72h

72h
72h
48h
48h
72h
72h

48h
48h

48h
48h
48h
48h

Commande & partir d'1 personne
2 fagots de haricots verts / personne

Commande & partir d'1 personne
Commande a partir d'1 personne
Commande a partir d'1 personne
Commande & partir d'1 personne
Commande & partir d'1 personne
Commande & partir d'1 personne
Commande a partir de 2 personnes
Emballage: 2.5 L

Commande a partir de 2 personnes

Pot de 400 ml

Bouteille de 500 ml

Bouteille de 500 ml

Bouteille de 500 ml
Commande & partir 2 tranches

Commande & partir de 2 personnes
Commande a partir de 6 personnes

Commande a partir de 3 personnes

Commande a partir de 3 personnes
Commande a partir de 2 personnes

Commande & partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes
Commande a partir de 2 personnes

Commande a partir de 4 personnes
Commande a partir de 4 personnes

Commande & partir d'l personne
Commande & partir d'1 personne

Commande & partir d'1personne
Commande & partir d'1 personne
Commande & partir d'l personne

Commande & partir d'l personne

490€ / personne

9.50€ / personne
3.90 € / personne
9.70€ / personne
7.20€ / personne
8.20€ / personne
780€ / personne
4540¢€ / kg

19.60€ /2.3L

4660€/2
personnes

6.70€ / 400 ml
890€ /500 ml
12.00€ /500 ml
1190€ /500 ml
17980 € / kg
16.00€ / personne

2100€ / personne

2160€ / personne
22.10€ / personne

25.60€ / personne

2590€ / personne
32.80€ / personne
4420€/kg
38.70€ / kg
2080¢€ / personne
2190€ / personne
3,10€ / personne

11.70€/Kq

360€ / personne
9.00€ / personne
560€ / personne
6.50€ / personne
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